
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fränkische Mostsuppe A,G,L          7,50 € 

Muskatzinen 

 

 

Carpaccio vom Rinderfilet A,G,L                                                                                                                  13,50 € 

Olivenöl |getrocknete Tomaten | Oliven | Parmesanspäne  

Limette | Bauernbaguette 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ofenfrische Gänsebrust A,L,O                                                                         27,50 € 

Kartoffelklöße | Blaukraut 

 

 

Fränkischer Burgunderbraten A,G,L,M                                      23,00 € 

Kartoffelklöße | Rahmwirsing 

 

 

Rinderfiletspitzen „Stroganoff“ A,C,G,L,M,2                                                           28,50 € 

Cognacrahm | Champignons | Essiggurke | hausgemachte Spätzle   

 

 

Gebratenes Kap Seehecht-filet A,C,D,G,L,O   23,00 € 

Bandnudeln | Silvanerrahm | Gemüsestreifen 

 

    

Veganes Rote-Bete- Risotto M,E           19,50 € 

Ofenkürbis | geröstete Erdnüsse | Senfkaviar 

 

… dazu karamellisierter Ziegenkäse    4,50 € 
 

… dazu Maishähnchenbrust    8,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

- 

 

unsere Klassiker 

 

 

 

Kleiner Wintersalat3,M,L,G        5,40 € 

 

 

Fränkische Leberknödelsuppe A,L,C,G        6,40 € 

Pfannkuchenstreifen 

     

 

 

 

Höchburger  A,C,E,G,L,M,N,O         19,80 € 

200gr. Black Angus Burger | Chesterkäse | Marsalazwiebeln 

BBQ-Soße | Gurke |Tomate | Kartoffelchips 

 

 

Zartes Schweinerückensteak A,G,L,M,G,O,3  22,00 € 

pikante Pfefferkruste | hausgemachte Kräuterbutter 

Röstkartoffeln | Wintersalat 

 

 

Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken A,C,L,M,O,G,3     20,00 € 

Pommes frites |Wintersalat 

 

 

Salat Maintal 3,G,L,M             17,40 € 

Knackige Salate | gebratene Maispoulardenbrust  

Maintalkresse | Bauernbaguette 

 

 

Veggie Burger A,G          18,00 € 

Bratling aus mediterranem Gemüse | Limonen-Skyr | Kresse  

Mozzarella | Gurke | Tomate | Kartoffelchips 

 

 

 

 

 

 

Ge“Wein“tip vom Chef 

 

Winzer Sommerach   -   BLAU MIAU 

 

fruchtig frische Cuvée | weißer Pfirsich | tropische Fruchtfülle 

cremig vollmundig | erfrischende Säurestruktur 

 

0,25 L     6,50 €      

 

 

 



 

 

 

 

 

Vesperkarte 

 

 

 

 

 

 

 

2 gebackene Camembert 2,A,G                                  12,00 € 

Preiselbeeren | Butter | Bauerbaguette  

 

 

1 Paar mittelfränkische Kirchweih~Bratwürste 2,4,5,G,L     16,50 € 

Sauerkraut | Bauernbrot 

 

 

Hausgemachte Sülze 2,3,4,L,M                                 13,20 € 

Zwiebeln | Dressing | Röstkartoffeln 

 

 

Original VW-Currywurst 5,L,M,O   12,50 € 

Pommes frites 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Allergenekennzeichnungen: 

  

A - Weizengluten   H - Schalenfrüchte                1) mit Farbstoff 

B -  Krebstiere   L - Sellerie                               2) mit Konservierungsstoff 

C - Ei     M – Senf       3) mit Antioxidationsmittel 

D - Fisch    N – Sesam                               4) mit Süßungsmittel 

E - Erdnuss    P – Lupinen                               5) mit Phosphat 

F - Soja    O – Sulfite                                         

G - Milch/Laktose   R – Weichtiere 

 


